
Herzlich Willkommen
in unserem

AUSSCHANK

G U T  &  G A S T L I C H

Sommer



 

Unser aktuellesMenü
ohne Fleisch 49,00€
mit Fleisch 55,00€

K Ä S E A U S W A H L  W A L T M A N N
Trauben & Nüsse

H A U S G E B E I Z T E R  L A C H S
zweierlei Erbse, Orangenmayo, Frisee

F R I S C H E  P A S T A
Trüffel, Ei, bunte Kresse

T R A N C H E  V O M  R I N D E R R Ü C K E N
medium gegart, dazu hausgemachte Pasta

oder



B R O T A U S W A H L  3 , 5 0 €

B U T T E R
aromatisiert und aufgeschlagen

2 , 0 0 €

 

sommerliche Creme von der Erbse, Sonnenblumenkerne
9 , 5 0 €E R F R I S C H E N D E R  R O H K O S T S A L A T

G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E  M I T   P F I R S I C H
Nüsse, Salat

 1 2  €

zum Start

von unserem Nachbarn, BÄCKER BENY

O L I V E N Ö L ,  F L E U R  D E  S E L 2 , 0 0 €

Vorspeisen
Alle Vorspeisen werden mit Brot serviert!

H A U S G E B E I Z T E R  L A C H S
zweierlei Erbse, Orangenmayo, Frisee

1 7  €

T A R T A R  V O M  R I N D
Parmesan, Ei, Trüffelmayo (frisch, nur solange der Vorrat reicht!)

1 9  €



 

Hauptgänge
F R I S C H E  P A S T A
Tomatensauce, Rucola, Pinienkerne, Parmesan 1 4 , 5 0  €

mit Büffel-Mozzarella 1 8  €

Trüffel, Ei, bunte Kresse
2 3  €

R O A S T B E E F
kalt aufgeschnitten, Remoulade, Drillinge, Salat

1 8 €

S C H N I T Z E L  V O N  D E R  H Ä H N C H E N K E U L E
auf Paprikacreme, Rosmarinkartoffeln, fruchtige Gewürzmayo

2 1 €

S E R V I E T T E N K N Ö D E L  H A U S G E M A C H T
 saisonale Pilze, rahmige Sauce

1 7 €

Flammkuchen
K L A S S I S C H
Speck, Zwiebel, Käse 1 2  €

V E G E T A R I S C H
Ziegenkäse, Zwiebel, meditteranes Gemüse, Rucola 1 2  €

L A C H S
hausgebeizt, Zwiebel, Rucola, Tomate 1 5  €

F R I S C H E  P A S T A

T R A N C H E  V O M  R I N D E R R Ü C K E N  
medium gegart, hausgemachte Serviettenknödel, saisonale Pilze

2 7 €



 

Dessert
T A G E S - S O R B E T 3  €

S C H O K O L A D E N K Ü C H L E I N
Beerenragout, Stracciatella-Eis

1 2  €

Für jegliche Art der Änderungen der Speisen erlauben wir uns einen Aufpreis von 1.50€ zu buchen. Unsere Gerichte werden alle
aus frischen Lebensmitteln zubereitet. Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen

unsere separete Allergiekarte Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. Zusätzlich weisen wir darauf hin, dass in
unserer Straußwirtschaft Kreuzkontaminationen im Herstellungs- und Zubereitungsverfahren nicht ausgeschlossen werden

können. Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienungsentgelt.

K Ä S E A U S W A H L  W A L T M A N N
Zwiebelmarmelade, Nüsse

1 4 €

Beilagen
B E I L A G E N S A L A T 6  €

W E D G E S  M I T  P A R M E S A N  &  T R Ü F F E L M A Y O 9  €


